	
	SISTEMA AUTOCONTROL SEGURETAT ALIMENTÀRIA
Pla de neteja i desinfecció
	PND

	
	
	Data: 

	
	Protocols de neteja
	Pàg. .... de .... 



	Àrea: Cuina ( superfícies)

	Què es neteja
	Quan
	Qui 
	Com ( incloent el material utilitzat, els productes i dosificació i la temperatura d’acció)

	Terra

	
	
	

	Parets

	
	
	

	Taules de treball

	
	
	

	Desaigües


	
	
	

	Prestatges i armaris de vaixella
	
	
	

	Rentamans 


	
	
	

	Reposició sabó


	
	
	

	Reposició paper


	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	Àrea: cuina (zona de cocció)

	Què es neteja
	Quan
	Qui 
	Com ( incloent el material utilitzat, els productes i dosificació i la temperatura d’acció)

	Planxes, fogons, paelles i marmites
	
	
	

	Fregidores.

	
	
	

	Forn 


	
	
	

	Campanes i filtres
	
	
	

	Microones 

	
	
	

	
	
	
	


	Àrea: zona de preparació

	Què es neteja
	Quan
	Qui 
	Com ( incloent el material utilitzat, els productes i dosificació i la temperatura d’acció)

	Utensilis de tall i superfícies
	
	
	

	Màquina filetejar
	
	
	

	Túrmix 


	
	
	

	
	
	
	


	Àrea: cambres de refrigeració i congelació

	Què es neteja
	Quan
	Qui 
	Com ( incloent el material utilitzat, els productes i dosificació i la temperatura d’acció)

	Terra
	
	
	

	Parets
	
	
	

	Prestatgeries
	
	
	

	A fons

	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	Àrea: magatzem de productes no peribles

	Què es neteja
	Quan
	Qui 
	Com ( incloent el material utilitzat, els productes i dosificació i la temperatura d’acció)

	Terra
	
	
	

	Parets
	
	
	

	Prestatgeries 
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	Altres 

	Què es neteja
	Quan
	Qui 
	Com ( incloent el material utilitzat, els productes i dosificació i la temperatura d’acció)

	Cubell d’escombraries
	
	
	

	Protectors llums
	
	
	

	Teles mosquiteres
	
	
	

	Finestres 

	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	

	Què es neteja
	Quan
	Qui 
	Com ( incloent el material utilitzat, els productes i dosificació i la temperatura d’acció)
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