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Objectiu:
Assegurar que totes les instal·lacions, la maquinària, els estris i altres equipaments estiguin degudament nets i desinfectats per tal que no siguin una font de contaminació per als aliments.

Legislació aplicable:
--
Responsable del pla:

La persona responsable en el compliment del que s’indica en aquest pla és: 

...............................................................................................

Programa de control:
1- Superfícies, equipaments i estris a netejar.
Als quadres de neteja es llisten tots els elements a netejar que poden comprometre la innocuïtat dels productes i les condicions de salubritat de l’entorn de treball.

En funció de la relació amb les manipulacions i el contacte amb els aliments els diferents ítems a netejar es classifiquen segons si es fa una neteja habitual, una neteja i desinfecció esporàdica (no cada cop que es neteja té perquè fer-se la desinfecció), una neteja i desinfecció diària al final del torn i els que es netegen i desinfecten de manera contínua.

Es preveu la neteja de
:

	Neteja habitual
	Neteja i desinfecció esporàdica
	Neteja i desinfecció diària final del torn
	Neteja i desinfecció continuada

	Instal·lacions

	Magatzem

Zona recepció

Zona no alimentaria de pas

Sala contenidors escombraries

Magatzem neteja

Fogons 

Forn
Parets altes

Cambres frigorífiques més a fons

Carcassa dels llums 


	Vestidors 
Zona alimentaria de pas

Cambra congelació

Cambra refrigeració (parets)

Prestatgeries i armaris de vaixella
Desguassos 


	Cambra de refrigeració

Cuina

Lavabos 

Rentamans 
Reposició sabó

Reposició paper

Microones
Desguassos 


	

	Maquinària i estris

	Mosquiteres 
Filtre campana extracció


	Cistelles rentaplats
Evaporadors Cambres de refrigeració

Carros de transport

Rentavaixelles 

Fregidora 
	Baietes 
Olles, paelles

Estructures taules i màquinària

Planxes, paelles i marmites.
Materials de neteja.


	Taules de treball
Taules de tall

Màquina de filatejar

Túrmix




2- Procediments de neteja.
Els procediments de neteja requerits en funció de la zona i els estris figuren als quadres de neteja. Aquests procediments descriuen
 què es neteja, com, quan i qui.

3- Productes utilitzats.
· Tots els productes de neteja utilitzats provenen d’empreses amb el RGSA pertinent.

· Es disposa de les fitxes tècniques i de seguretat de tots els productes utilitzats
.

· Els productes de neteja es mantenen en els seus envasos originals, en el cas de traspassar-se a envasos de menor volum aquests estan convenientment identificats.

Els productes de neteja es guarden aïllats a ........................................................
...............................................................................................................................

· Els productes desinfectants estan inscrits com a biocides autoritzats per a ús en establiments alimentaris (disposen d’un número d’autorització XXYYZZZZZ/HA).

Descripció de les activitats de comprovació:
	Què es comprova?
	Que el programa de neteja i desinfecció es duu a terme tal com estava previst.

	Com es comprova?
	Mitjançant el registre de supervisió de neteja i desinfecció, en el qual queda constància que efectivament les operacions de neteja s’han dut a terme.

	Quan es comprova?
	Mensualment al retirar el registre se supervisa que totes les activitats de neteja i desinfecció s’han dut a terme amb la freqüència estipulada.

	On es comprova?
	Al registre de les operacions de neteja.

	Qui ho comprova?
	

	Com es registra?
	Al registre de les operacions de neteja al quadre comprovació de compliment.

	Límit crític
	Compliment de les freqüències establertes al pla.

	Acció correctora
	· Demanar als responsables de neteja perquè no s’ha netejat quan pertocava.
· Canviar les freqüències establertes al pla.


	Què es comprova?
	Que el programa de neteja i desinfecció és eficaç.

	Com es comprova?
	Comprovació visual de l’absència de brutícia. La comprovació visual es pot reforçar passant un paper per prestatgeries superiors, parets zona cocció i extractor, nanses calaixos...

	Quan es comprova?
	Mensualment.

	On es comprova?
	A diferents punts o superfícies netes.

	Qui ho comprova?
	

	Com es registra?
	Al registre de neteja i desinfecció.             ( No aplica


	Límit crític
	Absència de brutícia.

	Acció correctora
	· Netejar allò que s’ha trobat brut.

· Verificar que s’ha complert el pla de neteja.
· Repassar els protocols de neteja.


	Què es comprova?
	Que la desinfecció és eficaç.                     ( No aplica


	Com es comprova?
	Mitjançant presa de mostra i cultiu al laboratori.

	Quan es comprova?
	Trimestralment.

	On es comprova?
	A diferents punts o superfícies netes i desinfectades.

	Qui ho comprova?
	

	Com es registra?
	Butlletins anàlisis.

	Límit crític
	<10 ufc/cm2.

	Acció correctora
	· Revisar els protocols de neteja i desinfecció.


Registres:
· Registre neteja i desinfecció. 
· Butlletins anàlisis.

Documentació annexa i relacionada:
· Protocols de neteja i desinfecció.

· Fitxes tècniques i de seguretat productes de neteja.
� Cal tatxar aquells elements dels que no es disposi i afegir aquells que calgui en funció de l’establiment.


� En el com cal descriure el mètode de neteja i desinfecció (neteja automàtica o manual, immersió en aigua, assecatge amb paper d’un sol ús, desinfecció amb aigua calenta, polvorització a baixa o alta pressió, etc), els materials i equips utilitzats (raspalls, pal de fregar, cubell, màquines rentadores, dosificadors...), els productes amb la concentració i el temps i temperatura d’actuació. Al quan cal indicar la freqüència i el moment del dia en el que es realitza. Aquí s’indicarà la persona responsable de l’execució de la neteja.


� Aquestes fitxes les facilitarà el proveïdor de producte i cal que s’adjuntin al final d’aquest pla.


� Per establiments de petites dimensions no es requereix el registre de la verificació del pla de neteja.


� Tot i que aquesta verificació es considera útil per tal de verificar el pla de neteja i desinfecció no s’estableix com a obligatori per establiments de petites dimensions.
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